
***************************************************************************************** 

 一般社団法人兵庫県食品産業協会メールマガジン 令和８年２月１０日（第５９９号） 

 

今回のメールマガジンは『第 12 回産学連携 事例研究発表会』のご案内です。 

なお、当協会ホームページでは過去のメールマガジンも掲載しています。 

 https://www.h-syokusan.com/ 

・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・ 

（このメールは、兵庫県食品産業協会の企業会員 団体会員の皆様、関係者の皆様にＢＣＣで配信しており

ます。 

団体の個別会員への配信、複数の配信先の希望、配信先の変更又は配信停止をご希望される場合は、食

品産業協会事務局までご連絡ください。） 

***************************************************************************************** 

 『第 12 回産学連携 事例研究発表会』のご案内 

 今回は、一般社団法人食品微生物科学協会様主催の「第 12 回産学連携 事例研究

発表会」のご案内です。 

 以下、協会からのご案内を転記します。 

なお、食品産業協会会員のお申し込みは、下記の「申込 URL」より協会会員としてお申

し込みいただき、会社名の後ろに「食産協」とご記入いただければ、参加費無料にて対応

していただけます。 

・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・

・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・ 

イベント名： 第 12 回産学連携 事例研究発表会 

開催日時 ： 2026 年 3月 6日 13:15～ 

場  所 ： 兵庫県中央労働センター 

https://hyogo-churou.com/  

https://hyogo-churou.com/


参  加  費 ： 会員 無料  一般 2000 円(（精度管理参加者は無料） 

詳細 URL  ： 

https://www.kobe-biseibutsu.or.jp/mt_sozo/detail.php?SCD=11776 

申込 URL  ： 

https://app.payvent.net/embedded_forms/show/69761eeb68ada6269f4ac94d 

 

今年度はシンポジウムを「食品の安全性の確保―製品特性における食品の危害― 」と

いう内容で開催いたします。 

また、精度管理の結果報告会をワンコインセミナーで行っておりましたが、この事例

研究発表会の席で行います。 

 

第 1部 シンポジウム  

食品の安全性の確保 ―製品特性における食品の危害― 

 1.  鶏レバ刺し食味特性を活かした低温調理の安全性検証 

日本細菌検査株式会社 李 鎮熈 先生 

 2.  ロングライフ惣菜の美味しさと殺菌条件 

ブンセン株式会社  竹平 京司 先生 

 3. 食品の特性に基づく危害微生物の制御 

食品微生物科学協会 顧問 徳島大学名誉教授 横井川 久己男 先生 

 

第 2部 一般発表 

演題 1    食品取扱施設における一般衛生管理点検結果と拭き取り検査結果について 

     〇村上智和 (株式会社町田予防衛生研究所) 

演題 2     食品検体からの Escherichia albertii 分離効率の改善に関する検討 

     〇坂口 実優 1(大阪府立大学 生命環境科学域 獣医学類)  

演題 3     油分量の多い食品を製造する設備の微生物対策と洗浄剤の最適化 

     〇大八木 伸 株式会社セッツ 

     

第 3部 2025年度 細菌検査精度管理結果報告 

食品微生物科学協会 精度管理担当 

 

～ ～ 情報交換会 ～ ～ 時間 17:45～ 

場所 中華料理「双えん」兵庫県神戸市中央区花隈町 32-11 

参加費 5,000円 

 

 

https://www.kobe-biseibutsu.or.jp/mt_sozo/detail.php?SCD=11776
https://app.payvent.net/embedded_forms/show/69761eeb68ada6269f4ac94d


【申込方法】 

  ホームぺージもしくは申込 URLから必要事項を入力してください。 

  web参加の方は、開催数日前に、zoomの招待メールを送らせていただきます。 

 

今後のイベントスケジュールについては、当協会ホームぺージよりご確認ください。 

 https://www.kobe-biseibutsu.or.jp/mt_sozo/detail.php?SCD=11767 

*************************************************************************************** 

 兵庫県食品産業協会事務局からお知らせ 

 

◎ 兵庫県食品産業協会では、「食品企業安全 安心相談室」を設け、食の安全安心に対する取り組みや従

事者の衛生管理、食品表示など食品の安全確保のための品質管理などのお手伝いをしております。お困り

の会員様は事務局にご相談ください。 

◎ 研修会など会員向け情報がありましたら、会員の皆様におつなぎします。新商品情報や消費者向けイ

ベント等はホームページでご紹介いたします。事務局までご連絡下さい。 

◎ 事務局 兵庫県食品産業協会 専務理事兼事務局長 新岡史朗 事務職員 西阿十ゆり 

        神戸市中央区花隈町１２－６ 第三大知ビル ２階  

          TEL 078-361-8154  FAX 078-361-8155 

          E-mail  h-ssk@eagle.ocn.ne.jp  

          ホームページ h-syokusan.com 

  https://www.h-syokusan.com/  

**************************************************************************************** 

https://www.kobe-biseibutsu.or.jp/mt_sozo/detail.php?SCD=11767

